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Nota de Abertura

O XIV Encontro de Quimica dos Alimentos (XIV EQA) foi organizado pelo Instituto
Politécnico de Viana do Castelo, e decorreu nas instalagbes da Escola Superior de
Tecnologia e Gestdo, na cidade de Viana do Castelo, entre os dias 6 e 9 de Novembro
de 20718+ Este encontro, que se realiza bianualmente sob a égide da Divisdo de Quimica
dos Alimentos, da Sociedade Portuguesa de Quimica (SPQ), é um dos poucos féruns
nacionais onde a inddstria e a ciéncia alimentares se podem cruzar de forma reqular

para um debate de ideias e conhecimento mituo-

A Divisdo de Quimica dos Alimentos da SPQ é uma das poucas organiza¢bes de cardcter
nacional que, reunindo investigadores oriundos de diversas dreas do saber, permite uma
ampla discussdo entre a quimica, a ciéncia, a tecnologia e a engenharia alimentares-
Por essa razdo, o Encontro de Quimica dos Alimentos tem vindo a tornar-se um dos
mais importantes foruns nacionais onde se cruzam investigadores das mais diversas
proveniéncias e onde se debatem e potenciam as miltiplas facetas pelas quais o

alimento pode ser estudado-

O XIV EQA foi organizado de modo a permitir as inddstrias verificar o que de mais
recente se faz em Portugal ao nivel da investiga¢io cientifica na drea alimentar e
simultaneamente permitir aos investigadores inteirar-se das necessidades de
desenvolvimento do sector industrial, promovendo e facilitando colabora¢bes cada vez

mais hecessdrias-

O XIV EQA contou com workshops pré-evento, no dia 6 (que antecedem a rece¢do)-
No dia 7, sob o tema “um dia com a indidstria”, colaboradores da indistria e afins
expuseram projetos de desenvolvimento e necessidades de colabora¢ées com o sector
cientifico nacional- No dia 8 do Encontro, sob o tema "um dia com a ciéncia”, os
investigadores apresentaram os seus mais recentes desenvolvimentos cientificos e
tecnoldgicos e avaliaram possibilidades de implementa¢do das suas descobertas nas
indistrias alimentares- O encerramento do Encontro, sob o tema "sessdo formacdo e

inovagdo”, foi dedicado a andlise e discussdo da formag¢do na drea alimentar em Portugal-

A Comissdo Organizadora do XIV EQA
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Programa

14h00-18h00

18h00-19h00

8h30-9h00
9h00-9h30

9h30
9h30-10h00

Sessao 1

10h00

10h10

10h20

10h30
10h45-11h30

11h30
11h30-12h00

Sessao 2
12h00

6 DE NOVEMBRO DE 2018 (32-FEIRA)
workshops

Embalamento de alimentos em atmosfera modificada
Analise sensorial e textura em alimentos

Introducdo a analise de dados com o R

Analise de dados avangada com o R

Aplicacdao de campos elétricos pulsados

Rececgdo - Verde D'Honra no Museu das Artes Decorativas de Viana do Castelo

7 DE NOVEMBRO DE 2018 (42-FEIRA)
um dia com a industria

Registo dos participantes

Cerimdnia de abertura

José Maria Costa (Presidente da Camara Municipal de Viana do Castelo)

Rui Teixeira (Presidente do IPVC)

Joana Santos (Diretora da ESTG-IPVC)

Manuela Vaz Velho (Organizacdo do 142 EQA)

Manuel Rui Alves (Presidente da Divisdo de Quimica dos Alimentos da SPQ)
Nutri¢do, saude e tecnologia de alimentos
Moderador: Victor Freitas (Faculdade de Ciéncias da Universidade do Porto)
Sessdo Plenaria: Eurico Martins (Docapesca)

Cadeia de valor da Pesca- A valorizagdo do pescado nas lotas portuguesas

Apresentagdes orais

Cristina Pinheiro (ICAAM, Universidade de Evora)
Proteolysis of PDO Serpa cheese made with Cynara cardunculus |. ecotypes
during ripening
Carmo Serrano (INIAV-1.P)
Microencapsulated aromatic plants extracts for salt replacement and sensorial
evaluation in cooked dishes
Elsa F. Vieira (LAQV/REQUIMTE - Universidade do Porto)
Anti-inflammatory potential of a brewer’s spent yeast extract in a co-culture
model of intestinal caco-2 and endothelial ea.hy926 cells

Discuss@o

Coffee-break / sessdo de posters (CP001-CP060)

Industria 4.0

Moderador: Jorge Saraiva (Universidade de Aveiro)

Sessdo Plenaria: Pilar Morais (Frulact)
Conhecimento - O ecossistema Frulact

ApresentagOes orais
Telmo Francisco (LAQV/REQUINTE-Universidade do Porto)
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12h10

12h20

12h30

12h40

12h50

13h00-14h30

14h30
14h30-15h00

Sessao 3
15h00

15h10

15h20

15h30-16h

16h10

16h20

16h30

16h30-17h00

17h00

Colagens emergentes: influéncia na composicdo fendlica e carateristicas
organoléticas dos vinhos
Lisete Paiva (CBA-Universidade dos Agores)
Variation in the amino acids profile and I-theanine of different parts of azorean
camellia sinensis shoots
Rupesh Kumar Singha (Centro de Quimica de Vila Real-UTAD)
Increased accumulation of anthocyanins in vine stems upon chitosan
application: alternate use of winery waste produce to extract natural color
additives for the food/cosmetic industry
Catia Martins (Departamento de Quimica & QOPNA-Universidade de Aveiro)
Beeromics: from small metabolites to understand beer aroma properties
Carlos Rodrigues (Instituto Politécnico de Viana do Castelo)
Projeto ATIVAR

Discussé@o

Almocgo

Alimentacao do futuro
Moderador: Manuela Vaz Velho (Instituto Politécnico de Viana do Castelo)
Sessdo Plenaria: Deolinda Silva (PortugalFoods))
O papel da PortugalFoods nos processos de investigagdo e inova¢do
colaborativa

Apresentagdes orais
Rita Borges (CIMO-IPB e CQ-VR-UTAD)
Tartrate stabilization of Rosé wine using ion exchange resins: Impact on wine
sensory characteristics
Maria Lopes (Faculty of Pharmacy-University of Coimbra)
Nutritional potential of Salicornia ramosissima j. woods from Figueira da Foz
Discusséo

Sessdo Plenaria: Ana Machado Silva (SONAE)
Inovagdo no retalho alimentar: a importdncia da colabora¢do

Apresentag0es orais

Mauro D. Santos (QOPNA-Universidade de Aveiro)
Hyperbaric storage of fresh raw meat as an alternative/complement to
refrigeration
Carla Graga (Universidade de Lisboa-Instituto Superior de Agronomia)
Dairy products as ingredients in bakery foods to improve protein and mineral
intake on daily diet

Discuss@o

Coffee-break / sessdo de posters (CP001-CP060)

Visita ao Navio Hospital-Gil Eannes/Centro histérico de Viana do Castelo
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9h30
9h30-10h00

Sessdo 4
10h00

10h10

10h20

10h30

10h45-11h30

11h30

11h30-12h00

Sessao 5
12h00

12h10

12h20

12h30

12h45-14h30

14h30
14h30-15h00

Sessdo 6
15h00

15h10

8 DE NOVEMBRO DE 2018 (52-FEIRA)
um dia com a ciéncia

Qualidade e seguranca de alimentos

Moderador: Silvina Palma (Instituto Politécnico de Beja)

Sessao Plenaria: Cristina Delerue (ISEP)
Challenges and trends in the analysis of micropollutants and contaminants in
foods

Apresentacgoes orais
Jodo P. Trigo (QOPNA-Universidade de Aveiro)
Impact of addition of pomegranate peel extract and high-pressure on carrot
juice preservation: quality, safety and sensorial aspects
Preciosa Pires (Escola Superior de Tecnologia e Gestdo-Instituto Politécnico de
Viana do Castelo)
Feeding and production system effects on the levels of androstenone and
skatole in belly fat of entire male pigs
Hugo Félix Silva (ISEL-DEQ e CQE-Universidade de Lisboa)
Uso de aguas residuais na rega de vegetais comestiveis: avaliacdo do risco de
contaminacgdo por metais toxicos

Discussé@o

Coffee-break / sessdo de posters (CP061-CP114)

Questoes relevantes em torno da embalagem e rotulagem

Moderador: lsabel Coelhoso (Universidade Nova de Lisboa) (a confirmar)

Sessdo Plenaria: Camino Garcia (Centro Tecnoldgico de la Carne)
Innovando en la seguridad y calidad alimentaria en el sector cdrnico

Apresentag0es orais
Joana Lopes (CICECO - Aveiro Institute of Materials)
Development of potato starch/phenolics films with potential to preserve
smoked fish fillets during refrigerated conditions
Tania Gongalves Albuquerque (INSA e LAQV/REQUIMTE-UP)
Alimentos processados: avaliagdo da conformidade da rotulagem
Victor Gomes Lauriano de Souza (MEtRiCS-Universidade Nova de Lisboa)
Estabilidade oxidativa da carne de frango fresca com filmes de quitosano
incorporados com extratos ativos naturais

Discusséo

Almocgo

Produgao alimentar sustentavel e novos métodos amigos do ambiente
Moderador: Anabela Raymundo (ISA- Universidade de Lisboa)

Sessdo Plenaria: Beatriz Oliveira (FF-UP/REQUIMTE)
Inovagdo sustentdvel: do desafio a realidade

Apresentagdes orais
M. Cristiana Nunes (Universidade de Lisboa-Instituto Superior de Agronomia)
Incorporacdo de biomassa microalgal em pao isento de gluten: avaliagdo do
impacto na estrutura
Lillian Barros (CIMO- Instituto Politécnico de Braganga)
Phenolic profile of different Cichorium spinosum L. ecotypes

10
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15h20

15h30

15h40

15h50-16.30h

16h30

16h30-17h00

Sessao 7
17h00

17h10

17h20

17h30

17h40

17h50-18h45

19h30

José S. Camara (CQM-Universidade da Madeira)
Exploring the high throughput potential of recent microextraction strategies in
the analytical workflow. the case study of food samples
José A. Figueira (CQM-Universidade da Madeira)
Discrimination of lemon fruits from different geographical regions, based on a
new analytical approach — ntme/gc-ms and chemometric analysis

Discusséo

Coffee-break / sessdo de posters (CP061-CP114)

Desafios na valorizagao produtos tradicionais e Novos potenciais para os
produtos secundarios da produgao
Moderador: Joana Amaral (Instituto Politécnico de Braganca)
Sessdo Plenaria: Manuela Pintado (ESB-UCP)
Valorizagdo de subprodutos agroalimentares na resposta a economia circular

Apresentacgdes orais
Helena Araujo-Rodrigues (Centro de Biotecnologia e Quimica Fina,
Universidade Catdlica Portuguesa)
Serpa PDO cheese: towards identification of chemical markers involved in
organoleptic attributes
Nuno B. Alvarenga (UTI-INIAV e LEAF-ISA)
Influéncia da utilizacdo de diferentes ecotipos de Cynara cardunculus I. nas
caracteristicas fisico quimicas de queijo Evora DOP
Thelma B. Machado (Faculdade de Farmdacia-Universidade Federal Fluminense
e Faculdade de Farmacia-UP)
Adding value to agrifood by-products as therapeutic alternatives: a case study
of herbal medicine research
Catarina Vieito (Escola Superior de Tecnologia e Gestao- Instituto Politécnico
de Viana do Castelo)
Extraction yield and antioxidant activity of pine bark (Pinus pinaster Aiton subsp.
atlantica) extracts: effect of solvent and extraction method

Discusséo

SPQ - food chemistry division meeting

Jantar do encontro (entrega de prémios)

11
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9h30

9h30-10h00

Sessdo 8

10h00

10h10

10h20

10h30

10h40

10h50
11h00-11h30

11h30-13h00

13h00

9 DE NOVEMBRO DE 2018 (62-FEIRA)
formagao e inovagao

Métodos e ferramentas da qualidade para avaliar e melhorar a formacgao
Novas funcionalidades alimentares
Moderador: Isabel Ferreira (CIMO- Instituto Politécnico de Braganca)
Sessao Plenaria: Marco Dalla Rosa (Universidade de Bolonha)

Industrial Food research at the University of Bologna

Apresentacgoes orais
Bernardo Lopes (CIMO- Instituto Politécnico de Braganca)
Descodificar os “E”: plataforma online de acesso aberto de aditivos alimentares
Inés M. Ferreira (LAQV-REQUIMTE_UP)
Looking for the best analytical markers of beer aging by HS-SPME-GC/MS
José Carlos Ribeiro (DGAOT-Universidade do Porto)
Sensory profile of innovative grass pea-based cookies by children: application of
the CATA technique
Rui P. Queirds (QOPNA-Universidade de Aveiro)
Effects of high pressure on selected properties of pea protein isolates
Daniel Ettlin (Unicam Sistemas Analiticos)
Development of a New Total Fat Quantification workflow Method in feed and
food Cheese using Microwave Assisted Extraction (MAE)
Discussé@o

Coffee-break

Mesa Redonda: Formagao e Inovagao
Cooperacéo academia/industria no desenvolvimento de modelos educacionais
Inovagdo e empreendedorismo na formagdo em ciéncia alimentar
Moderador: Manuel Rui Alves (IPVC)
Cristina Silva (ESB-UCP)
Isabel de Sousa (ISA)
Silvia Peixoto (Grupo Primor)
Ricardo Silva (Adega Cooperativa de Ponte de Lima)
Sessao de Encerramento
Manuel Rui Alves (Organizagdo do 142 EQA)
Manuela Vaz Velho (Organizacdo do 142 EQA)

12
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Informacao Util

XIV Encontro de Quimica dos Alimentos:

Local: Escola Superior de Tecnologia e Gestdo do Instituto Politécnico de Viana do Castelo

Como chegar a ESTG?

A Escola Superior de Tecnologia e Gestdo (ESTG) de Viana do Castelo situa-se na cidade de Viana
do Castelo. Esta cidade é a Capital do Distrito com o mesmo nome e corresponde, em termos
gerais, a sub-regido do Alto-Minho.

Dista 70 Km do Porto e 90 Km de Vigo, ocupando um campus com uma area total de 50.000m?2,
e confinando a Oeste com o Oceano Atlantico (praia Norte), a Sul com os Estaleiros Navais de
Viana do Castelo e a Este com o Monte de Santa Luzia.

A cidade pode ser acedida por via aérea através dos aeroportos do Porto (Francisco Sa Carneiro)
ou de Vigo (em Espanha), e a partir dai por via rodovidria ou ferroviaria.

Coordenadas GPS: N 41241' 36" W 82 50' 48"

http://www.estg.ipvc.pt/

Registo:

O registo inclui o acesso a todos os materiais da conferéncia, almogos, coffee-breaks, visita ao
Gil Eannes/centro histérico, Verde D'Honra e jantar do congresso.

Conferéncias e Posters:
As conferéncias irdo decorrer no Auditério Francisco Sampaio, Piso 0.

Os posters serdo afixados nas salas do Piso 0 do edificio da Biblioteca Barbosa Romero da ESTG.

Acesso a Internet:

O local dispde de internet wifi. Rede Eventos; eventos@estg; PASSWORD: www.estg.ipvc.pt

Documentagao:

O livro de Atas (ISBN 978-989-98936-9-6) e o livro de Resumos (ISBN 978-989-98936-8-9) serdo
disponibilizados no site do congresso (http://xivega.eventos.chemistry.pt/).

Almogos e coffee-breaks:

Os coffee-breaks e os almogos decorrem no piso 0 e 3, respetivamente, do edificio da Biblioteca
da ESTG.

13
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Eventos Sociais:
6 de novembro
18h00: Verde D'Honra - Museu de Artes Decorativas de Viana do Castelo.

Largo de S. Domingos, 4900-330 Viana do Castelo

7 de novembro

17h00: Visita ao Navio-Hospital Gil Eannes. Com transporte em autocarro, desde o local do
congresso (ESTG) até ao local do Navio.

Navio Gil Eannes - Doca Comercial.

17h00: Visita guiada ao centro histdrico de Viana do Castelo. Com transporte em autocarro,
desde o local do congresso (ESTG) até ao local do encontro com o guia (Nuno Barbosa -
Viv’'Experiéncia).

8 de novembro

19h30: Jantar do Congresso —Restaurante “Camelo”. Com transporte em autocarro, desde o
local do congresso (ESTG) até ao local do Restaurante. http://camelorestaurantes.com/camelo/

14
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Comunicacdes Orais Convidadas

CADEIA DE VALOR DA PESCA- A VALORIZACAO DO PESCADO NAS LOTAS PORTUGUESAS

Eurico Martins | Docapesca

CONHECIMENTO - O ECOSSISTEMA FRULACT

Pilar Morais | Frulact

O PAPEL DA PORTUGALFOODS NOS PROCESSOS DE INVESTIGAGCAO E INOVAGAO
COLABORATIVA

Deolinda Silva | PortugalFoods

INOVACAO NO RETALHO ALIMENTAR: A IMPORTANCIA DA COLABORACAO

Ana Machado Silva | SONAE

CHALLENGES AND TRENDS IN THE ANALYSIS OF MICROPOLLUTANTS AND CONTAMINANTS
IN FOODS

Cristina Delerue | ISEP

INNOVANDO EN LA SEGURIDAD Y CALIDAD ALIMENTARIA EN EL SECTOR CARNICO

Camino Garcia | Centro Tecnolégico de la Carne

INOVAGAO SUSTENTAVEL: DO DESAFIO A REALIDADE

Beatriz Oliveira | FF-UP/REQUIMTE

VALORIZAGAO DE SUBPRODUTOS AGROALIMENTARES NA RESPOSTA A ECONOMIA
CIRCULAR

Manuela Pintado | ESB-UCP

INDUSTRIAL FOOD RESEARCH AT THE UNIVERSITY OF BOLOGNA

Marco Dalla Rosa | Universidade de Bolonha

15
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Comunicacdes Orais

coo1

Co02

CO03

CO04

COO05

CO06

CO07

COo08

CO09

CO10

NUTRITIONAL POTENTIAL OF SALICORNIA RAMOSISSIMA J. WOODS FROM
FIGUEIRA DA FOZ
Maria Lopes, Maria da Conceicao Castilho, Carlos Cavaleiro, Fernando Ramos

HYPERBARIC STORAGE OF FRESH RAW MEAT AS AN ALTERNATIVE/COMPLEMENT
TO REFRIGERATION
Mauro D. Santos, Ivonne Delgadillo, Jorge A. Saraiva

TARTRATE STABILIZATION OF ROSE WINE USING ION EXCHANGE RESINS: IMPACT
ON WINE SENSORY CHARACTERISTICS

Rita Borges, Conceicdo Fernandes, Celeste Marques, Carlos Matos, Alice Vilela,
Filipe-Ribeiro, L., Fernando M. Nunes, Fernanda Cosme

DESCODIFICAR OS “E”: PLATAFORMA ONLINE DE ACESSO ABERTO DE ADITIVOS
ALIMENTARES

Bernardo Lopes, Tiago Padrao, Marcio Carocho, Rui Pedro Lopes, Isabel C.F.R.
Ferreira

PROTEOLYSIS OF PDO SERPA CHEESE MADE WITH CYNARA CARDUNCULUS L.
ECOTYPES DURING RIPENING

Pinheiro, C., Garrido, A. L., Lage, P., Lamy, E., Rodrigues, L., Alvarenga, N. B., Dias,
J., Martins, A. P. L. and Duarte, M. F

COLAGENS EMERGENTES: INFLUENCIA NA COMPOSICAO FENOLICAE
CARATERISTICAS ORGANOLETICAS DOS VINHOS

Telmo Francisco, Rosa Pérez-Gregorio, Susana Soares, Adriana Xavier, Manuel
Figueiredo, Jodo Simd&es, Nuno Mateus, Filipe Centeno, Maria de Fatima Teixeira,
Victor de Freitas

INCREASED ACCUMULATION OF ANTHOCYANINS IN VINE STEMS UPON CHITOSAN
APPLICATION: ALTERNATE USE OF WINERY WASTE PRODUCE TO EXTRACT
NATURAL COLOR ADDITIVES FOR THE FOOD/COSMETIC INDUSTRY

Rupesh Kumar Singh, Virgilio Falco, Isaura Castro, Ana L. Pinto e Sintra, Antdnio
Inés , Fernanda Cosme and Ana Alexandra Oliveira

LOOKING FOR THE BEST ANALYTICAL MARKERS OF BEER AGING BY HS-SPME-
GC/MS
Inés M. Ferreira, Marco G. Silva, Luis F. Guido

SENSORY PROFILE OF INNOVATIVE GRASS PEA-BASED COOKIES BY CHILDREN:
APPLICATION OF THE CATA TECHNIQUE

Célia Rocha, José Ribeiro, Rui Costa Lima, Catarina Prista, Maria Carlota Vaz Patto,
Luis Miguel Cunha

EFFECTS OF HIGH PRESSURE ON SELECTED PROPERTIES OF PEA PROTEIN ISOLATES
Rui P. Queirds, Jorge A. Saraiva, José A. Lopes da Silva
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co11

CO12

COo13

Co14

CO15

CO16

COo17

COo18

Co19

C020

co21

C022

ANTI-INFLAMMATORY POTENTIAL OF A BREWER’S SPENT YEAST EXTRACT IN A CO-
CULTURE MODEL OF INTESTINAL CACO-2 AND ENDOTHELIAL EA.HY926 CELLS
Elsa F. Vieira, Isabel M.P.L.V.O Ferreira, Cristina Delerue-Matos

DAIRY PRODUCTS AS INGREDIENTS IN BAKERY FOODS TO IMPROVE PROTEIN AND
MINERAL INTAKE ON DAILY DIET
Carla Graca, Anabela Raymundo, Isabel de Sousa

MICROENCAPSULATED AROMATIC PLANTS EXTRACTS FOR SALT REPLACEMENT
AND SENSORIAL EVALUATION IN COOKED DISHES
Carmo Serrano, Margarida Sapata, André Gerardo e Claudia Viegas

DEVELOPMENT OF POTATO STARCH/PHENOLICS FILMS WITH POTENTIAL TO
PRESERVE SMOKED FISH FILLETS DURING REFRIGERATED CONDITIONS

Joana Lopes, Idalina Gongalves, Claudia Nunes, Barbara Teixeira, Rogério Mendes,
Paula Ferreira, Manuel A. Coimbra

ALIMENTOS PROCESSADOS: AVALIACAO DA CONFORMIDADE DA ROTULAGEM
Tania Gongalves Albuquerque, M. Antdnia Nunes, M. Beatriz P.P. Oliveira, Helena
S. Costa

ESTABILIDADE OXIDATIVA DA CARNE DE FRANGO FRESCA COM FILMES DE
QUITOSANO INCORPORADOS COM EXTRATOS ATIVOS NATURAIS

Jodo Ricardo Afonso Pires, Victor Gomes Lauriano de Souza, Karen Miranda
Almeida, Ana Sofia Augusto, Carolina Rodrigues, Isabel Coelhoso, Maria Paula
Duarte, Ana Luisa Fernando

INFLUENCIA DA UTILIZACAO DE DIFERENTES ECOTIPOS DE Cynara cardunculus L.
NAS CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICAS DE QUEIJO EVORA DOP

Olga Amaral, Jodo Dias, Nuno B. Alvarenga, Maria Jodo Carvalho, Patricia Lage,
Vanessa Regalo, R. Chichery, M. Starovi¢, Cristina Pinheiro, A.L. Garrido, S.F.
Freitas, E. Machado, A. Belo, A. Pedro Louro Martins e M. Fatima Duarte

Serpa PDO cheese: towards identification of chemical markers involved in
organoleptic attributes

Helena Araujo-Rodrigues, Freni K. Tavaria, Maria Teresa P.G. Dos Santos, Nuno
Alvarenga, Manuela M. Pintado

EXPLORING THE HIGH THROUGHPUT POTENTIAL OF RECENT MICROEXTRACTION
STRATEGIES IN THE ANALYTICAL WORKFLOW. THE CASE STUDY OF FOOD SAMPLES
Priscilla Porto-Figueira, José Aldénio Figueira, Jorge Pereira and José S. Camara

DISCRIMINATION OF LEMON FRUITS FROM DIFFERENT GEOGRAPHICAL REGIONS,
BASED ON A NEW ANALYTICAL APPROACH — NTME/GC-MS AND CHEMOMETRIC
ANALYSIS

José A. Figueira, Priscilla Porto-Figueira and José S. Camara

BEEROMICS: FROM SMALL METABOLITES TO UNDERSTAND BEER AROMA
PROPERTIES
Cétia Martins, Tiago Branddo, Adelaide Almeida, Silvia M. Rocha

ADDING VALUE TO AGRIFOOD BY-PRODUCTS AS THERAPEUTIC ALTERNATIVES: A
CASE STUDY OF HERBAL MEDICINE RESEARCH
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COo23

CO24

CO25

CO26

C0o27

CO28

Thelma B. Machado, Maria Beatriz P. P. Oliveira

EXTRACTION YIELD AND ANTIOXIDANT ACTIVITY OF PINE BARK (Pinus pinaster
Aiton subsp. atlantica) EXTRACTS: EFFECT OF SOLVENT AND EXTRACTION METHOD
Catarina Vieito, Preciosa Pires, Elia Fernandes, Carina Lopes, Manuela Vaz Velho

PHENOLIC PROFILE OF DIFFERENT Cichorium spinosum L. ECOTYPES
Lillian Barros, Spyridon A. Petropoulos, Angela Fernandes, Isabel C.F.R. Ferreira

INCORPORACAO DE BIOMASSA MICROALGAL EM PAO ISENTO DE GLUTEN:
AVALIACAO DO IMPACTO NA ESTRUTURA
M. Cristiana Nunes, Joana Duarte, Isabel Sousa, Anabela Raymundo

IMPACT OF ADDITION OF POMEGRANATE PEEL EXTRACT AND HIGH-PRESSURE ON
CARROT JUICE PRESERVATION: QUALITY, SAFETY AND SENSORIAL ASPECTS

Jodo P. Trigo, Elisabete M. C. Alexandre, Sara Silva, Ana Oliveira, Eduardo Costa,
Jorge A. Saraiva, Manuela Pintado

USO DE AGUAS RESIDUAIS NA REGA DE VEGETAIS COMESTIVEIS: AVALIACAO DO
RISCO DE CONTAMINACAO POR METAIS TOXICOS
Hugo Félix Silva, Nelson Silva, José Coelho, Manuel Matos

FEEDING AND PRODUCTION SYSTEMS EFFECTS ON THE LEVELS OF
ANDROSTENONE AND SKATOLE IN BACK FAT OF ENTIRE MALE PIGS
Preciosa Pires, Ricardo Pinto, Mario Barros, Manuela Vaz Velho
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Comunicacdes em Poster

CP0OO1

CP002

CP0OO3

CP004

CP0OO5

CP0OO6

CP0OO7

CP0OO08

CP0O09

CP0O10

CP0O11

CP012

7 DE NOVEMBRO DE 2018 (42-FEIRA)
um dia com a industria

Alimentacao do futuro

Coix lachryma-jobi: A NEW PROMISING CEREAL AS FUNCTIONAL FOOD WITH IMPORTANT
NUTRITIONAL VALUE

Thelma B. Machado, Anabela S. G. Costa, Maria Beatriz P. P. Oliveira

Variedade portuguesa de magd “Bravo de Esmolfe” como fonte de compostos bioativos
com propriedades antioxidantes e antibacterianas

Tania C.S.P. Pires, Maria Inés Dias, Lillian Barros, Maria José Alves, Celestino Santos-
Buelga, Isabel C.F.R. Ferreira

RELATION BETWEEN VISCOSITY AND POLYSACCHARIDES STRUCTURE FROM TWO
SPECIES OF CINNAMOMUM

M. Filomena J. Raposo, Claudia Nunes, Silvia Rocha, Ivonne Delgadillo, Manuel A.
Coimbra

COMPARATIVE STUDY OF IMPORTED AND ORGANIC VARIETIES OF CHAYOTE (Sechium
edule) IN TERMS OF VITAMIN C AND CAROTENOIDS CONTENTS AND ANTIOXIDANT
Elsa F. Vieira, Cristina Delerue-Matos

The Use of Ultrasound in Culinary Extraction Processes: a Study in Stocks and Infused
Oils Enriched with Codium tomentosum

A. Salgado, B. Moreira Leite, B. Campos, P. Mata, M. Diniz and J. P. Noronha

Selecdo do sistema gelificante para o desenvolvimento de snacks com alega¢des
nutricionais e de saude

Margarida Pina, Mayumi Delgado, Sofia Dinis, Isabel de Sousa, Tiago Oliveira, Marlos
Silva, Catarina Prista, Anabela Raymundo

STRUCTURAL PROPERTIES OF GLUTEN-FREE BREAD FORTIFIED WITH MICROALGAE
BIOMASS

Sheyma Khemiri, Carla Graca, Alice Ferreira, Maria Cristiana Nunes, Isabel Sousa, Luisa
Gouveia, Issam Smaali, Anabela Raymundo

APLICACANO EM WAFFLES DE UM CORANTE NATURAL OBTIDO DE FRUTOS DE ARBUTUS
UNEDO L

Cecilia Jiménez Lépez, Cristina Caleja, Rubia C. G. Corréa, Maria Inés Dias, M.A. Prieto,
Maria Filomena Barreiro, Lillian Barros, Isabel C.F.R. Ferreira

Desenvolvimento de novos produtos alimentares com corantes naturais obtidos a partir
de flores comestiveis

Tania C.S.P. Pires, Maria Inés Dias, Lillian Barros, Jodo C.M. Barreira, Celestino Santos-
Buelga, Isabel C.F.R. Ferreira

Avaliagdo do valor nutritivo, aceitacéo e perfil sensorial de barras de cereais com
incorporagdo de grilos comestiveis desengordurados

J.C. Ribeiro, R.C. Lima, M.R.G. Maia, A.A. Almeida, A.J.M. Fonseca, A.R.J. Cabrita, L. M.
Cunha

Effect of ion exchange resins on white and red wine pH: Impact on wine sensory
characteristics

Rita Borges, Conceicdo Fernandes, Celeste Marques, Carlos Matos, Alice Vilela, Filipe-
Ribeiro, L., Fernando M. Nunes, Fernanda Cosme

EFEITO DA COMPOSIC[\O NUTRICIONAL DE ARTHOSPIRA PLATENSIS NA QUALIDADE DE
MASSAS ISENTAS DE GLUTEN
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CP0O13

CP014

CP0O15

CPO16

CP017

CP018

CP0O19

CP020

CP021

CP022

CP023

CP024

CP025

CP026

Patricia Fradinho, Rita Soares, Alberto Niccolai, Liliana Rodolfi, Natascia Biondi, Mario R.
Tredici, Isabel Sousa, Anabela Raymundo

DETERMINANTES DA UTILIZACATO DOS SERVICOS DE ALIMENTACATO INSTITUCIONAIS
PELOS COLABORADORES DE UNIVERSIDADE PORTUGUESA4

Jodo PM Lima, Teresa RS Brand3o, Ada Rocha

A WHOLE NEW WORLD OF TRADITIONAL FOODS: VEGETABLE ALHEIRA

Diana Filipe, Jéssica Quintas, Marisa Geraldes, Ana Lucia Baltazar, Jodo PM Lima
ANTIBACTERIAL ACTIVITY OF MARITIME PLANT EXTRACTS AGAINST FOOD BACTERIAL
STRAINS: A PRELIMINARY STUDY

Nddia Osério, Aida Moreira da Silva, M2 Jodo M. C. Barroca

Increased accumulation of anthocyanins in vine stems upon chitosan application:
alternate use of winery waste produce to extract natural colour additives for the food
Rupesh Kumar Singh, Fernanda Cosme, Ana L. Pinto e Sintra, Antdnio Inés, Virgilio Falco
and Ana Alexandra Oliveira

Industria 4.0

CITRUS BY-PRODUCTS AND THEIR BIOLOGICAL PROPERTIES APPLIED TO FOOD INDUSTRY
Mariana A. Andrade, Vasco Lima, Ana Sanches Silva, Fernanda Vilarinho, Maria
Conceicdo Castilho, Khaoula Khwaldia, Fernando Ramos

GRAPE BY-PRODUCTS AS A SOURCE OF ACTIVE COMPOUNDS FOR FOOD PACKAGING
APPLICATION

Mariana A. Andrade, Vasco Lima, Ana Sanches Silva, Fernanda Vilarinho, Maria
Conceicdo Castilho, Khaoula Khwaldia, Fernando Ramos

Inovagao e empreendedorismo na formagao em ciéncia alimentar

INNOVATION TRACK: PROMOTING THE DEVELOPMENT OF NEW PRODUCTS AND
SERVICES FOR THE AGRO-FOOD AND AGRO-ENVIRONMENTAL SYSTEMS

Leandro Oliveira, Gracga Teixeira, Eduardo Luis Cardoso

Métodos globais e conjugacao de diferentes métodos cientificos

APLICACANO DE UREIA-PAGE E ELETROFORESE BIDIMENSIONAL COMO TECNICAS DE
MONITORIZAC/TO DA PROTEOLISE DO “QUEIIO DE EVORA” FABRICADO COM
DIFERENTES

Sofia Freitas, Ana Lucia Garrido, Cristina Pinheiro, Elsa Lamy, Nuno Alvarenga, Antdénio
Martins e Maria F. Duarte

Métodos rapidos

QUALITY AND SAFETY ASSESSMENT OF FISHERY PRODUCTS: AN ENZYMATIC
AMPEROMETRIC SENSOR FOR HISTAMINE ANALYSIS

Ricarda Torre, Estefania Costa-Rama, Henri P.A. Nouws, Cristina Delerue-Matos
VERIFICATION STUDY OF A COMMERCIAL ELISA KIT FOR AFLATOXIN B1 DETECTION IN
CORN

Carolina S. Pereira, Sara C. Cunha, José Fernandes, Filipa D. Fernandes

Novas funcionalidades alimentares

Variability of catechins and xanthines contents on tea from different parts of Azorean
Camellia sinensis

Lisete Paiva, Elisabete Lima, José Baptista

Effect of shoot maturity and different withering duration on the catechins and xanthines
contents of tea from Azorean Camellia sinensis

Lisete Paiva, Elisabete Lima, Madalena Motta, José Baptista

Maximizagdo da extragdo de antocianinas de Hibiscus sabdariffa por diferentes métodos
para obtengdo de corantes alimentares

José Pinela, M.A. Prieto, Eliana Pereira, Bernardo Lopes, Inés Jabeur, Maria Filomena
Barreiro, Lillian Barros, Isabel C.F.R. Ferreira

DESENVOLVIMENTO DE UM NOVO ADITIVO PARA CARNE DE BOVINO RICO EM
EXTRATOS NATURAIS
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CP027

CP028

CP029

CP030

CP031

CP032

CP033

CP034

CP0O35

CP036

CP037

CP040

CP041

CP042

CP043

CP044

Ricardo Gomes, Jodo Pires, Carolina Rodrigues, Victor Gomes Lauriano Souza, Ana Luisa
Fernando

DEVELOPMENT OF SPAGHETTIS WITH INCORPORATION OF ALTERNATIVE FLOURS
M.J.Barata de Carvalho, A. Mira, A. Banza, F. Fragoso, C. Lampreia, J. Dias, P. Lage, A.
Floro, M. Brito Costa

Arrabidaea chica Verlot: extrato rico em antioxidantes e potencial corante natural para
alimentos

Ilza Maria de Oliveira Sousa, Diana Pinto, Julia Teixeira Paula, Fernando Antonio Cabral,
Nubia de Cdssia Almeida Queiroz, Maria Beatriz P.P. Oliveira, Mary Ann Foglio
CHEMICAL FEATURES OF GREEN FIG PULP AND PEEL: PHENOLIC, ORGANIC ACIDS, AND
TOCOPHEROLS PROFILE

Luis Palmeira, Carla Pereira, Maria Inés Dias, Lillian Barros, Isabel C.F.R. Ferreira
Impact of sterilization on phytosterols in canned tuna-based products

Manuela Machado, Ligia L. Pimentel, Luis M. Rodriguez-Alcala, Ana Pisco, Margarida
Lopes, Ana M. Gomes, Manuela Pintado

ADANSONIA DIGITATA FRUIT: BIOACTIVE COMPOUNDS AND ANTIOXIDANT ACTIVITY
AGAINST REACTIVE SPECIES

Diana Pinto, Ana F. Vinha, Marisa Freitas, M. Beatriz P.P. Oliveira

Nutrigcdo, saude e tecnologia de alimentos

Seasonal variation in the biochemical composition of Azorean Fucus spiralis

Lisete Paiva, Elisabete Lima, Ana Isabel Neto, José Baptista

Functional bioactivity value of Fucus spiralis from two different Azorean Islands

Lisete Paiva, Elisabete Lima, Ana Isabel Neto, José Baptista

ESTABILIDADE DA COR EM SUMOS DE ANANAS: ESTUDO DA ADICATO DE BIOFILMES COM
INCORPORAC/KO DE ANTIOXIDANTE

Carolina Rodrigues, Victor Gomes Lauriano Souza, Ana Luisa Fernando
INCORPORATION OF SPIRULINA AND HIMANTHALIA ELONGATA ALGAE IN INTEGRAL
PASTA: A REAL PROTEIN MEAL

Barbara C.C. Oliveira, Silvia M.F. Bessada, S. Machado, Rita C. Alves, M. Beatriz P.P.
Oliveira

DETECTION OF Y-GLUTAMYL-S-ETHENYL CYSTEINE IN VICIA NARBONENSIS L:
IMPROVEMENT OF THE EXTRACTION PROCESS

S. Machado, Michele F. da Cunha, Silvia M.F. Bessada, Rita C. Alves, Eugénia Nunes, M.
Beatriz P.P. Oliveira

Quantification of L-Theanine in Azorean green and black tea: psychoactive amino acids
with beneficial impact on cognitive functions

Miguel Rato, Lisete Paiva, José Baptista

GOMPHRENA GLOBOSA L.: OTIMIZACAO DO PROCESSO DE EXTRACAO DE CORANTES,
AVALIAC[\O DA SUA ATIVIDADE ANTIMICROBIANA E INCORPORACAO NUMA MATRIZ
Custddio Lobo Roriz, Lillian Barros, M.A. Prieto, Patricia Morales, Filipa S. Reis, Maria
Filomena Barreiro, Isabel C.F.R. Ferreira

PROPRIEDADES NUTRICIONAIS E BIOATIVAS DA PLANTA SILVESTRE RAPHANUS
RAPHANISTRUM L.

Julia Harumi lyda, Angela Fernandes, Flavio Dias Ferreira, Maria José Alves, Tania C.S.P.
Pires, Lillian Barros, Joana S. Amaral, Isabel C.F.R. Ferreira

Nonenzymatic transglycosylation reactions in honey - An insight into the
oligosaccharides formation

Soraia P. Silva, Ana S. P. Moreira, M. Rosario M. Domingues, Dmitry V. Evtyugin,
Elisabete Coelho, Manuel A. Coimbra

Corn silk and Urinary tract infections: a review

Ana C. E. P. C. Amaral, Rita C. Alves, M. Beatriz P.P. Oliveira

AVALIACAO DA COMPOSICAO QUIMICA E ATIVIDADE ANTIMICROBIANA DO OLEO
ESSENCIAL DE BAGAS DE ZIMBRO (JUNIPERUS COMMUNIS L.)
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CP045

CP046

CP047

CP048

CP049

CP0O50

CP0O51

CP052

CP0O53

CP054

CPO55

CP056

CP0O57

CP0O58

CP0O59

CP0O60

CP0O61

Soraia Falc3o, Isabel Bacém, Getulio Igrejas, Pedro J. Rodrigues, Miguel Vilas-Boas,
Joana S. Amaral
Reposicionamento na drea dos produtos com beneficios na satde de uma sobremesa
gelificada tradicional: melhoria do perfil nutricional
Sénia Oliveira, Marco Silva, Anabela Raymundo, Isabel Sousa
A multi-spectroscopic and thermodynamic study on the interaction of food polyphenols
with gluten reactive peptides: from chemistry to health implications
Ricardo Dias, Susana Soares, Rosa Perez-Gregorio, Nuno Mateus, Victor Freitas
Quantification of iodine in commercial of table salts: Comparison between iodometric
and spectrophotometric methods
Nair Alua, M. Celeste Serra
Amido resistente: o que é, onde estd e qual a sua importéncia
Olga Amaral, Catarina Sousa Guerreiro, Fabio Lebre, Carla Patinha, Marilia Cravo
CORANTES NATURAIS DE ORIGEM VEGETAL APLICADOS NO SETOR DA PASTELARIA
Filipa S. Reis, M. Inés Dias, Sandrina A. Heleno, Paula Rodrigues, Jodo C.M. Barreira,
Andreia Oliveira, Lillian Barros, Isabel C.F.R. Ferreira
Gastrointestinal absorption of anthocyanins: molecular approach
Hélder Oliveira, Iva Fernandes, Victor de Freitas, Nuno Mateus
Physical and Chemical characterization of anthocyanins from purple-fleshed sweet
potato
Hélder Oliveira, Ilva Fernandes, Victor de Freitas, Nuno Mateus
CHARACTERIZATION OF TOMATO AND WINERY BY- PRODUCTS
Soudabeh Ghalamara, Sara Silva, Manuela Pintado
PROTEINS AND PEPTIDES EXTRACTION FROM FISH BY- PRODUCTS
Soudabeh Ghalamara, Sara Silva, Carla Brazinha, Manuela Pintado
Questoes relevantes em torno da embalagem e rotulagem
Incorporation of ZnO-reduced graphene oxide nanocomposite on alginate films for
active food packaging
Zélia Alves, Paula Ferreira, Claudia Nunes
Incorporation of coffee silverskin in potato starch films
Goncgalo Oliveira, Idalina Gongalves, Claudia Nunes, Manuel A. Coimbra, Paula Ferreira
BIOFOODPACK - Biocomposite Packaging for Active Preservation of Food
Claudia Nunes, Ana Barra, Zélia Alves, Manuel A. Coimbra, Paula Ferreira
Sucessos e insucessos na cooperacao entre industria e ciéncia
THE RELEVANCE OF THE PROCESS OF STRAWBERRY SORBET PRODUCTION ON COLOUR
STABILISATION
Elisabete Coelho, Lisa Barbosa, Claudia Nunes, Guido R. Lopes, Sénia Mendo, Tito
Gomes, Bernardo Embaixador, Manuel A. Coimbra
OPTIMIZATION OF STORAGE SILOS FOR MULTI-COLOURED DRY PASTA PRODUCTION
Catarina Magalhdes, Susana Fonseca, Alberta Araujo
CONTRIBUTO PARA A IMPLEMENTAC/TO DA NORMA BRC FOOD NUMA INDUSTRIA DE
CARNES
Madalena Correia, Alberta Araujo

8 DE NOVEMBRO DE 2018 (52-FEIRA)

um dia com a ciéncia

Desafios na valorizagao produtos tradicionais

PORTUGUESE OLIVE OILS AND TABLE OLIVE WITH QUALITY CERTIFICATION SCHEMES:
ACHIEVEMENTS AND NEEDS

Tania Goncalves Albuquergue, Helena S. Costa, M. Beatriz P.P. Oliveira
DIFFERENTIATION OF APPLE JUICES ACCORDING TO VARIETY AND GEOGRAPHIC ORIGIN
BASED ON GLOBAL VOLATILE PATTERNS

Sonia Medina, Rosa Perestrelo, Rui Santos, Regina Pereira, José S. Camara
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CP062

CP063

CP064

CP065

CP0O66

CP0O67

CP068

CP069

CP0O70

CP0O71

CP072

CP0O73

CP074

CP0O75

CP0O76

CARACTERIZACAO FISICO-QUIMICA DE AZEITES MONOVARIETAIS PROVENIENTES DA
REGIAO DO ALENTEJO

Sofia Costa, Carolina Rodrigues, Victor Gomes Lauriano Souza, Ana Luisa Fernando
CISTUSRUMEN PROJECT — USE OF CISTUS LADANIFER L. IN RUMINANT DIETS TO
IMPROVE PRODUCTS QUALITY

Cristina Pinheiro, Ana L. Garrido, Elsa Lamy, Lénia Rodrigues, Leticia Fialho, Liliana
Cachucho, David Soldado, Olinda Guerreiro, Eliana Jerénimo

DOE: HIGH PRESSURE PROCESSING AS A PRE-TREATMENT FOR PRODUCTION OF RAW
EWE MILK-CHEESE

Rita S. Indcio, Jorge A. Saraiva, Ana M P Gomes

Physicochemical characteristics of a southern European cabbage "Penca da Pévoa"
(Brassica oleracea L. var. Costata) dietary powder obtained by different drying processes
Cristina Duarte, Patricia Sousa, Rita Pinheiro, Manuela Vaz Velho

NEWFOOD PROJECT - FOOD TECHNOLOGIES VALORIZATION IN TRADITIONAL FOODS
SECTOR

Leandro Oliveira, Graca Teixeira, Duarte Torres, Eduardo Luis Cardoso

CONVECTIVE AIR-DRYING AND FREEZE-DRYING EFFECT ON PHYSICOCHEMICAL
PROPERTIES OF DEHYDRATION VEGETABLES: CUCUMBER (Cucumis sativus) AND
ZUCCHINI (Cucurbita pepo L.)

Ana Patricia Sousa, Manuela Vaz Velho, Rita Pinheiro

CALLUNA VULGARIS (L.) HULL: COMPOSICAO NUTRICIONAL E CARACTERIZACAO DO
PERFIL FENOLICO

Filipa Mandim, Lillian Barros, Eliana Pereira, Paulo F. Santos, Isabel C. F. R. Ferreira
Avaliagéo do perfil fendlico de duas plantas comummente utilizadas na medicina
tradicional, apds aplicagdo de irradiagdo ionizante

Eliana Pereira, Andreia Pimenta, Filipa Mandim, Ricardo C. Calhelha, Amilcar L. Antonio,
Lillian Barros, Celestino Santos-Buelga, Sandra Cabo Verde, Isabel C.F.R. Ferreira
PROTEOLYSIS OF PDO SERPA CHEESE MADE WITH CYNARA CARDUNCULUS L. ECOTYPES
DURING RIPENING

Pinheiro, C., Garrido, A. L., Lage, P., Lamy, E., Rodrigues, L., Alvarenga, N. B., Dias, J.,
Martins, A. P. L. and Duarte, M. F

PRODUCTION OF MISO FROM PORTUGUESE GRASS PEA VARIETIES: A NEW USE FOR
TRADITIONAL LEGUMES TO PROMOTE THE COMSUMPTION OF GRASS PEA

Rafaela Santos, Ana Mansiddo, Mariana Mota, Catarina Prista, Anabela Raymundo
AVALIACAO DA FLOR DE CARDO CYNARA CARDUNCULUS L. DE ECOTIPOS DO ALENTEJO
PARA O FABRICO DE QUEIIO

S. Gomes, M.J. Trigo, A.T. Belo, N.B. Alvarenga, J. Dias, P. Lage, M.J. Carvalho, C.
Pinheiro, E. Machado, A.F. Belo, C. Cruz, A. Paulino, T. Bras, M.F. Duarte, A.P.L. Martins
Novos métodos amigos do ambiente

Effect of foliar mitigation treatments on Touriga Nacional grape berry quality

Rupesh Kumar Singh, Virgilio Falco, Marta Nogueira, Jessica Afonso, Fernanda Cosme
ISOLATION OF PHENOLIC COMPOUNDS FROM TEAS USING uSPEed AS INNOVATIVE
MICROEXTRACTION APPROACH

Priscilla Porto-Figueira, José Aldénio Figueira, Jorge Pereira, José Sousa Camara
USAMET, AN IMPROVED TECHNIQUE FOR THE ISOLATION OF BIOGENIC AMINES FROM
TUNA FISH

Joanna Pataca, Priscilla Porto-Figueira, Jorge Pereira and José S. Camara

Optimization of ergosterol extraction from Agaricus blazei Murrill using response surface
methodology (RSM)

Oludemi Taofiga, Rubia C.G. Corréa, Lillian Barros, M.A. Prieto, Adelar Bracht, Rosane
M. Peralta, Ana M. Gonzalez-Paramas, Maria F. Barreiro, Isabel C.F.R. Ferreira
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CPQO77

CP0O78

CP0O79

CP080

CP081

CP082

CP083

CP084

CP085

CP086

CP087

CP088

CP089

CP090

CP0O91

EFFECT OF HYPERBARIC STORAGE AT ROOM TEMPERATURE IN BACILLUS SUBTILIS
ENDOSPORE GERMINATION CONTROL COMPARED WITH THE CONVENTIONAL
REFRIGERATION

Carlos A. Pinto, Mauro D. Santos, Liliana G. Fidalgo, Ivonne Delgadillo, Jorge Saraiva,
GROWTH INHIBITION AND INACTIVATION OF ALICYCLOBACILLUS ACIDOTERRESTRIS
ENDOSPORE IN APPLE JUICE BY HYPERBARIC STORAGE AT ROOM-LIKE TEMPERATURE
Jorge Saraiva, Carlos A. Pinto, Ana P. Martins, Liliana G. Fidalgo, Mauro D. Santos,
Ivonne Delgadillo,

EFFECT OF HIGH PRESSURE EXTRACTION ON THE CITOTOCIXITY AND GENOTOXICITY OF
HERBAL EXTRACTS: A CASE STUDY ON STINGING NETTLE

Silvia A. Moreira, Manuela Pintado, Jorge A. Saraiva

TANINOS PARA A PRODUCATO DE COAGULANTES NATURAIS A PARTIR DE ACACIA (Acacia
dealbata) E PINHEIRO (Pinus pinaster)

Carina Lopes, Ana Rodrigues, Elia Fernandes, Manuela Vaz Velho, Preciosa Pires

Novos potenciais para os produtos secundarios da produgao

SEMENTES DE MELAO: POTENCIAL COMO INGREDIENTE ALIMENTAR

Mafalda Alexandra Silva, Tania Gongalves Albuquerque, Rita C. Alves, M. Beatriz P.P.
Oliveira, Helena S. Costa

TEORES DE VITAMINA C DO FIGO-DA-INDIA E DA ANONA: COMPARACAO ENTRE POLPA
E SUB-PRODUTOS

Mafalda Alexandra Silva, Tania Gongalves Albuquerque, Rita C. Alves, M. Beatriz P.P.
Oliveira, Helena S. Costa

Bioactive compounds extracted from industrial fruit juices by-products

Vasco Lima, Mariana A. Andrade, Ana Sanches Silva, Fernanda Vilarinho, Maria
Conceicao Castilho, Khaoula Khwaldia, Fernando Ramos

USE OF BREWERS’ SPENT GRAIN IN THE PRODUCTION OF SNACKS
Anna Wieczorek, Anabela Amaral, Olga Amaral, Jodo Dias

ISOLATION AND CHEMICAL CHARACTERIZATION OF MELANOIDINS FROM CHIPS
INDUSTRY BY-PRODUCTS
Silvia Petronilho, Manuel A. Coimbra, M. Rosdrio Domingues, Fernando Nunes

RECUPERAC/TO DA CAFEINA A PARTIR DE UM SUBPRODUTO DE CAFE
Rita C. Alves, Hélder Puga, Anabela S. Costa, Silvia Bessada, M. Beatriz P.P. Oliveira

VALORIZAC[\O NUTRICIONAL DE SUBPRODUTOS DA INDUSTRIA VINICOLA

Anabela S.G. Costa, Rita C. Alves, Liliana Espirito Santo, M. Antdnia Nunes, M. Beatriz P.
P. Oliveira

EXTRACTION OF OLIVE POMACE ANTIOXIDANT COMPOUNDS: SUSTAINABILITY VERSUS
YIELD

M. Antdnia Nunes, Anabela S.G. Costa, Joana Santos, Rita C. Alves, M. Beatriz P. P.
Oliveira

SUSTAINABLE RECOVERY OF ANTIOXIDANT COMPOUNDS FROM OLIVE POMACE VIA A
MEMBRANE-ASSISTED PROCESSING

M. Antdnia Nunes, Sylwin Pawlowski, Anabela S.G. Costa, Rita C. Alves, Svetlozar
Velizarov, M. Beatriz P. P. Oliveira

FERMENTED GREEN TOMATO: A VALUABLE APPROACH TO CONVERT NON-USABLE
TOMATOES INTO A BENEFICIAL FOOD ADDITIVE

Rafaela Santos, Isabel Sousa, Anabela Raymundo, Jodo Santos Silva, Catarina Prista,
Mariana Mota

INTEGRATION OF MEMBRANE PROCESSES IN VALORIZATION OF GOAT CHEESE WHEY
David José Azedo, Antdnia Macedo, Teresa Santos, Carlos Dias Pereira, Marta H.F.
Henriques, David Gomes, Raquel Borges
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AGROINDUSTRIAL BYPRODUCTS AS POSSIBLE ANTIMICROBIAL INGREDIENTS IN ANIMAL
FEED

Elisabete Coelho, Jéssica Santos, Ana M. Brenha, Soraia P. Silva, Cldudia P. Passos, Isabel
Henriques, Manuel A. Coimbra

CHARACTERIZATION OF A CONCENTRATED SECOND CHEESE WHEY

Margarida Faustino, Ana Sofia Salsinha, Ligia Pimentel, Luis Alcald, Ana Cristina Freitas,
Ana Maria Gomes, Carlos Dias Pereira, Manuela Pintado

ESTRATEGIA SUSTENTAVEL PARA A VALORIZAC/TO DO SORO DE LEITE NO
DESENVOLVIMENTO DE PAO COM PROPRIEDADES ANTICANCERIGENAS

Christine Macedo, Cldudia Feiteira, Cristiana Nunes, Ana Lima, Ricardo Ferreira, Isabel
Sousa, Anabela Raymundo

Producdo alimentar sustentavel

LIGNIN NANOPARTICLES LOADED WITH BLUISH PYRANOANTHOCYANIN PIGMENTS.
INCREASED STABILITY IN AQUEOUS SYSTEMS.

Paula Araujo, Ana Costa, Iva Fernandes, Nuno Mateus, Victor de Freitas, Bruno
Sarmento, Joana Oliveira

Agaricus Blazei Murril- A Potential Ingredient for Nutraceutical Outcomes

Oludemi Taofig, Francisca Rodrigues, Lillian Barros, Ricardo C. Calhelha, Ana M.
Gonzalez-Paramas, Maria F. Barreiro, M. Beatriz P.P. Oliveira, Isabel C.F.R. Ferreira
ASSESSING THE NUTRITIONAL PROFILE AND ANTIOXIDANT ACTIVITY OF RED SEAWEEDS
SPECIES PRODUCED IN INTEGRATED MULTI-TROPHIC AQUACULTURE SYSTEM

Filipa B. Pimentel, Vasco D. Teixeira, Anabela S.G. Costa, Rita C. Alves, M. Beatriz P.P.
Oliveira

Qualidade e seguranga de alimentos

BIOMONITORING OF ORGANOCHLORINE PESTICIDES IN PORTUGUESE COAST SHRIMP
Maria Luz Maia, Conceicdo Calhau, Cristina Delerue-Matos, Valentina F. Domingues

ANALYSIS OF BIOGENIC AMINES IN FISH BY HPLC-FLD
Servaas de Cock, Jodo Teixeira, Maria Jodo Ramalhosa, César Oliveira, Cristina Delerue-
Matos

AVALIAC[\O DO pH NA TRANSFORMAC/TO DO MUSCULO EM CARNE BOVINA
Leticia Landum, Inés Fernandes, Silvina Ferro Palma

ASSESSMENT OF FUNCTIONAL PROPERTIES AND DETERMINATION OF
PHARMACEUTICALS IN SUBCRITICAL WATER EXTRACTS FROM SEAWEEDS

Ana P. Carvalho, Paula Paiga, Inés Ribeiro, Bruno Pedras, Rita Craveiro, Francisca Mano,
Pedro Simd&es, Cristina Delerue-Matos, Clara Grosso

DETERMINACATO DE SELENIO TOTAL EM SUPLEMENTOS ALIMENTARES EMPREGANDO
QUANTUM DOTS COMO SONDAS FLUORESCENTES

Leandro G. Benzi, Maria das Gracas A. Korn, Rodolfo M.M. Santana

USE OF DIGITAL IMAGE ANALYSIS FOR MONITORING THE RIPENING OF PDO SERPA
CHEESE

Jodo Dias, Nuno B. Alvarenga, Maria Jodo Carvalho, Olga Amaral, A. Pedro Louro
Martins, Cristina Pinheiro, Ana Garrido, Eliana Machado, Patricia Lage and Maria F.
Duarte

OPTIMIZATION AND DEVELOPMENT OF ANALYTICAL METHODS FOR THE
DETERMINATION OF NEW BROMINATED FLAME RETARDANTS AND POLYBROMINATED
DIPHENYL ETHERS IN CHILI PEPPERS

Virginia Cruz Fernandes, Ward Luts, Cristina Delerue-Matos, Valentina F. Domingues
SELECTION OF MITOCHONDRIAL DNA MARKERS FOR COW’S MILK ALLERGEN DETECTION
Caterina Villa, Joana Costa, M. Beatriz P.P. Oliveira, Isabel Mafra,

DNA-BASED STRATEGIES TO DETECT AND QUANTIFY SHRIMP CRUSTACENS AS
POTENTIAL ALLERGENS
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Telmo J. R. Fernandes, Joana Costa, M. Beatriz P. P. Oliveira, Isabel Mafra

DETERMINATION OF BENZOIC ACID AND SORBIC ACID IN FOODSTUFFS BY HIGH
PERFORMANCE LIQUID CHROMATOGRAPHY WITH UV DETECTION

Jodo Costa, M. Celeste Serra, Elsa Reis Vasco

EVALUATION OF A MODIFIED QUECHERS METHOD FOR THE EXTRACTION OF
BROMINATED FLAME RETARDANTS FROM RED FRUITS BY GC-MS

V. C Fernandes, M. Freitas, J G. Pacheco, V. F. Domingues, C. Delerue-Matos
VOLATOMIC PROFILE COMBINED WITH CHEMOMETRIC ANALYSIS. A POWERFUL TOOL
TO DISCRIMINATE CITRUS SPECIES

Jose A. Figueira, Priscilla Porto-Figueira, Jose S. Cdmara

ESTUDO DOS EFEITOS DA DIGESTAO GASTROINTESTINAL IN VITRO E FERMENTACAO
COLONICA EM EXTRATOS FENOLICOS E BIOATIVIDADES DE ROSMARINUS OFFICINALIS L.
Rubia C.G. Corréa, Geferson A. Gongalves, , Lillian Barros, Maria Inés Dias, Ricardo C.
Calhelha, Vanesa G. Correa, Adelar Bracht, Rosane M. Peralta, Isabel C.F.R. Ferreira
PRESERVATION OF FRESH ATLANTIC SALMON (SALMO SALAR) UNDER HYPERBARIC
STORAGE AT REFRIGERATED TEMPERATURE: MICROBIAL AND PHYSICOCHEMICAL
INDICATORS RELATED TO QUALITY

Liliana G. Fidalgo, Rodolfo Castro, Marcos Trigo, Ménica Carrera, Santiago Aubourg,
Ivonne Delgadillo, Jorge A. Saraiva

ESTUDO DO EFEITO DA LUMINOSIDADE E DO TEMPO DE GERMINAC/TO NO PERFIL
SENSORIAL DOS GERMINADOS DE BRASSICAS: COUVE PENCA, GALEGA E BROCOLO

Ana Paula Vale, Natalina Carvalho, Julio César Lopes, Isabel M. Afonso

DEFEITOS EM QUEIJO DE OVELHA COM LEITE CRU ESTUDO PRATICO DE UM CASO
Maria Teresa G. Santos, Elsa Caetano, Paulo Serol, Célia Lampreia, Jodo Dias, Manuela
Costa, Maria Jodo Carvalho, Anténio Miguel Floro, Olga Amaral, Anténia Macedo e
Nuno B. Alvarenga

VALORIZACAO DA MICROFLORA DO QUEIJO SERPA ESTUDO BASE PARA O DESENHO DE
INOCULOS AUTOCTONES

Maria Teresa G. Santos, Paulo Serol, Célia Lampreia, Jodo Dias, Manuela Costa, Maria
Jodo Carvalho, Anténio Miguel Floro, Olga Amaral, Anténia Macedo e Nuno B. Alvarenga
ANALISE DE COMPONENTES PRINCIPAIS APLICADA AO ESTUDO DO COMPORTAMENTO
REOLOGICO: O CASO DO QUEIIO FUNDIDO

Carla Barbosa, Susana Rocha, M. Rui Alves

QUALIDADE NUTRICIONAL E SENSORIAL DE CENOURAS MINIMAMENTE PROCESSADAS E
COZIDAS EMBALADAS EM ATMOSFERA DE ALTO TEOR DE CO;

Carla Barbosa , M.R. Alves, M.B.P.P. Oliveira

INTERACAO DE UMA MISTURA DE PROCIANIDINAS COM SALIVA HUMANA DE
DIFERENTES INDIVIDUOS

Carlos Guerreiro, Elsa Brandao, Nuno Mateus, Victor de Freitas, Susana Soares
SENSORY ANALYSIS OF PDO SERPA CHEESE PRODUCED WITH DIFFERENT ECOTYPES
CYNARA CARDUNCULUS L.

M.J. Carvalho;N.B. Alvarenga, J. Dias, O. Amaral, P. Lage, A.M. Floro, M. Costa and M.F.
Duarte
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